LA CETTO, CABERNET SAUVIGNON

D.O.: Valle de Guadalupe

VARIETALES: MARIDAIJE:

CABERNET SAUVIGNON Acompafa pastas, carnes rojas, quesos
madurados.

VINIFICACION:

Fermentacion: Temperatura controlada
de 28° a 30°C, en tanques de acero
inoxidable.

Crianza: 12 meses.

= Barrica: Tonel roble francés

o g Temperatura de servicio: 16°C
Graduacion Alcohdlica: 13.5%.
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frutos rojos, negros y especias como
clavo, pimienta y canela. En boca es
equilibrado, persistente y de tanino
firme e intenso.




